LA CHASSEy, ©

s EST ARRIVEE !
Servi Midi et soir l

ENTREES 1/2 u
Velouteé de courge 15.00

Bolets grillés et « Sfizi »

Carpaccio de cerf 19.00 26.00

Parfumé a I'huile de truffe, confiture de tomates, oignons
rouges confits et croquant de Grana Padano

PLATS
Ravioli de Cerf, sauce chasseur 23.00 28.00
Noisettes de Chevreuil, sauce poivrade 39.00

Garniture : marrons glaces, pomme pochee,
Choux de Bruxelles, chou rouge et Spatzlis maison

Pizza La Sauvage 2450 28.50
Creme de courges, salami de Sanglier,

burratina et poires (vinaigre balsamique, thym
et poivre noir)

DESSERT

Poires au vin rouge, cantucci, amandes caramélisées 11.00
et double creme gruyere
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Maccheroni con la ‘nduja Spaghetti a la rosa marina
piquante (petit poisson blanc)

‘\

Creme d'andouille calabraise,
sauce tomate et piment Tomates cerises et cGores

Demi-portion 18.00 Demi-portion 18.00

Plat complet 24.00 Plat complet 24.00 3 ,;ﬁ
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